
Denominazione
Sanavalle

Tipo di birra
Belgian Ale 

Tipo di fermentazione
Alta fermentazione

Ingredienti (come da etichetta)
Malto d’orzo, malto di frumento, acqua, luppolo, lievito

Gradazione alcolica
6% Vol. 

Colore EBC
24

Amaro IBU
24

Temperatura di servizio
8-10 °C

Bicchiere consigliato
Tulipano o coppa alla belga 

Formati disponibili
33 cl
75 cl

La permanenza in bottiglia massima consigliata prima 
del consumo è di 12 mesi dall’imbottigliamento.

Sanavalle è l’antico nome con cui veniva chiamato il borgo
di Follina, in riferimento alla particolare salubrità del suo 
clima e delle sue acque.

È una birra di colore ambrato, dallo spiccato gusto d’orzo
maltato, leggermente amara e con una buona alcolicità.
Ispirata alle birre belghe cosiddette “d’Abbazia”, compa-
gna ideale di un tagliere di salumi e formaggi. Si sposa 
anche con primi e secondi piatti a base di carne o pesce, 
con i dolci e con il cioccolato.
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