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Il nostro distillato di malto, creato in collaborazione con
la distilleria Capovilla di Rosa (VI), nasce da una piccola
partita di Birra Sanavalle. Dopo la doppia distillazione a
bagnomaria con alambicchi in rame, riposa almeno due
anni prima dell’imbottigliamento. La gradazione viene
poi ridotta con pura acqua di sorgente e la messa in
bottiglia avviene senza alcuna aggiunta di zuccheri.

|deale per il fine pasto, da solo o accompagnato a dolci
a base di nocciola, frutta secca e cioccolato.

Denominazione
Primo Malto Majoris

Tipo di distillato
Distillato di birra

Categoria
Bierbrand

Materia prima
Birra

Componenti principali
Distillato di birra

Aroma
Elevata alcolicita, in cui si distinguono
sentori di malto, luppolo, frutti

Gusto
Rotondo di buona aggressivita

Gradazione
45% Vol.

Distillazione
Doppia distillazione a freddo a bagnomaria
con alambicchiin rame

Affinamento
2 anni in acciaio

Formati disponibili
50 cl

Conservare a temperatura ambiente al riparo dalla luce.
Consumare a temperatura ambiente, nei bicchieri da
degustazione.
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