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FIADORA & una birra bionda leggera (4,5%) caratterizza dall’'uso di malto di frumento, semi di coriandolo e
buccia d’arancia amara; non filtrata e non pastorizzata, e rifermentata in bottiglia.

Nel bicchiere si presenta color biondo paglierino con una piacevole velatura data dalla rifermentazione e dal
frumento; la schiuma ¢ bianca e leggera.

Al naso si apprezzano note speziate, agrumate e accenni di chiodo di garofano; in bocca il leggero acidulo
dato dal frumento, il corpo snello e il leggerissimo amaro la rendono una birra rinfrescante e beverina.
Ideale bevuta come aperitivo o abbinata a piatti leggeri, si sposa molto bene anche con i fritti.

Disponibile nel formato da 33cl e 75cl.

FIADORA is a light blonde beer (4.5%) characterized by the use of malted wheat, coriander seeds and bitter
orange peel; it’s unfiltered, unpasteurized and refermented in the bottle. In the glass it is straw blond with a
pleasant haze given by the presence of wheat and the refermentation; the foam is light and white.

On the nose you can appreciate spicy, citrus notes and hints of cloves; in the mouth the slight acidity given by
the wheat, the slender body and the very slight bitterness make it a refreshing and drinkable beer.

Ideal drunk as an aperitif or combined with light dishes, it also goes very well with fried foods.

Available in 33cl and 75cl format.

Denominazione: FIADORA Colore EBC: 4

Stile: Blanche Gradazione alcolica: 4,5% vol

Tipo di fermentazione: Alta fermentazione Temperatura di servizio: 5-9 °C

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, malto di
frumento, spezie, luppolo, lieviti Bicchiere consigliato: Pinta americana

Amaro IBU: 8 Formato disponibile: 33cl / 75cl
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