
 

 

Birra  
SOVRANA 

 
Birra Sovrana nasce dall'unione della nostra Dark Strong Ale Giana con legno di boƩe usata per l'affinamento 
del Brandy italiano Villa Zarri. 
Sovrana è una birra elegante e sontuosa, che si presenta di colore mogano nel bicchiere. L'aroma è complesso 
e si percepiscono le note di fruƩa matura, legno, brandy e caramello. 
Al palato è morbida e intrigante, sul finale si apprezzano sfumature di fruƩa secca tostata e un leggero 
mielato. 
Con bevuta ricca e appagante, Sovrana è ideale come dopo pasto o abbinata a dolci al cioccolato. 
Birra parƟcolarmente adaƩa all'invecchiamento. 
E’ disponibile nel formato da 50 cl. 
 

Birra Sovrana was born from the union of our Dark Strong Ale Giana with barrel wood used for the aging of 
the Italian Brandy Villa Zarri. 
Sovrana is an elegant and sumptuous beer, which comes in a mahogany colour in the glass. The aroma is 
complex and notes of ripe fruit, wood, brandy and caramel are perceived. 
On the palate it is soŌ and intriguing, on the finish there are nuances of toasted dried fruit and a slight honey. 
With a rich and saƟsfying drink, Sovrana is ideal as an aŌer meal or combined with chocolate desserts. 
Beer parƟcularly suitable for aging. 
It is available in the 50 cl format. 
 
Denominazione Sovrana                                                           Colore   EBC 

Tipo di birra Barrel aged                                                           Amaro  IBU 

Tipo di fermentazione Alta fermentazione     Temperatura di servizio 8-10 °C 
 

IngredienƟ (come da eƟcheƩa) acqua, malto d’orzo,    Bicchiere consigliato Pinta inglese 

frumento, luppolo, lieviƟ        
 

Grado alcolico 8%            

Grado Plato 18 P 

Anno di imboƫgliamento 2025  


